
27-28 settembre e 2, 4-5 ottobre Marano di Castenaso  
MARANO FEST - FESTA DELLA BIRRA
Fiumi di birra in fusti di legno provenienti da Monaco di Baviera e piatti tipici 
tirolesi dalle 20 a mezzanotte. Concerti di musica dal vivo e tanta allegria.
Info Circolo La Stalla 051 6060151

1-6 ottobre Bologna
PATATA IN BO 
Un alimento povero quanto essenziale e versatile che, nella varietà bolognese 
Primura, ha ottenuto primo e unico in Europa la certificazione DOP. Ristoratori, 
panifici, pasticcerie e botteghe storiche, oltre 30 chef stellati Michelin e chef 
Italiani nel Mondo aderiscono alla manifestazione per dar vita a una settimana 
ricca di iniziative. 97,20 metri: la lunghezza da guinness del maxi piatto che si 
cercherà di preparare in Sala Borsa a chiusura dell’evento con degustazione.
Info Patata In Bo 051 736770

1-6 ottobre Bentivoglio
FESTA DEL VOLONTARIATO
Una settimana di iniziative e appuntamenti con la conclusiva e tradizionale 
pedonalizzazione del centro di Bentivoglio: mostre, spettacoli e stand gastro-
nomico (con cucina tipica bolognese e menu alla carta) si uniscono alle banca-
relle del volontariato per animare il centro del paese.
Info Comune 051 6643540

3-20 ottobre Castel Maggiore
BAVIERAFEST
Dal giovedì alla domenica sera (19-24) al parco del centro sociale Pertini una festa 
con i prodotti della tradizione bavarese: birra tedesca, stinco di maiale, wurstel, 
strudel, il pane Brezel e i gruppi musicali live direttamente dalla Baviera.
Info URP 051 6386781

5-6 ottobre Anzola dell’Emilia
FESTA DI ANZOLA E DELLA BEATA VERGINE
Festa di paese. Da sabato sera mercato e mercatini, stand con crescentine fritte 
e salumi, raviole e brazadela (ciambella) cotte, come una volta, nel forno a legna.
Info Pro loco 051 736593

5-6 ottobre Crevalcore
FESTA DEI SAPORI E DEL CIOCCOLATO
Appuntamento con i sapori tipici della tradizione culinaria locale e autunnale: 
dimostrazione della lavorazione del maiale con possibilità di acquistare i pro-
dotti, bancarelle di produttori agricoli del territorio e di varie regioni. Banca-
relle dedicate al cioccolato e non solo. 
Info Pro loco 366 4283065 (dalle 9 alle 12)

5-6 ottobre Castello d’Argile
FESTA D’ERZEN
Riapertura della sede comunale dopo il terremoto, “La biblioteca fuori di sè: 
autori incontrano il pubblico” per la 177a edizione della Festa di Argile, dedicata 
alla Madonna del Rosario. Crescentine il sabato e piadine la domenica. Mostra 
di costruzioni Lego, bancarelle, animazioni e serate musicali.
Info Pro loco 333 1904780

5-6 ottobre Granarolo dell’Emilia
FESTA DELLO SPORT
Sabato dalle 15 eventi e tornei sportivi con stand delle crescentine, dalle 20,30 
Grangalà dello sport al palazzetto. Domenica mattina camminata per le vie 
del paese e torneo di calcio balilla umano al Parco della Resistenza. Pranzo a 
pagamento con prenotazione obbligatoria.
Info Pro loco 051 761992 (chiamare dalle 16 in poi) 

5-6 ottobre San Martino in Soverzano di Minerbio
FIERA D’OTTOBRE
Nel borgo del castello stand gastronomico con posti a sedere, cucina tradizio-
nale, menu alla carta. Rievocazioni storiche, spettacoli, mercatino, pesca di be-
neficenza. Domenica 6 tradizionale colazione dei cacciatori a base di cotechino.
Info Comune 051 878337

5-13 ottobre Budrio
AGRIBU - AUTUNNO AGRICOLO BUDRIESE
Ristorante con menu tradizionale (in via Verdi) con prodotti del territorio: ta-
gliatelle, gnocchi, carne alla griglia, fritti di verdure, budini, crostate, ciambelle. 
Animali della fattoria, spettacoli, musica e mercatini. Sabato 12 dal pomeriggio 
e tutta la giornata di domenica 13 “Budrio di...vino: le vie del vino” con pro-
duttori vinicoli, ma anche salumi e formaggi (in via Marconi) con degustazioni.
Info Pro loco 051 802888 

5-6, 12-13, 19-20 ottobre Castello di Serravalle
SAGRA DEL GNOCCO FRITTO
Da vent’anni “il” gnocco fritto è il re della sagra che anima i fine settimana di 
ottobre: ristorante tradizionale, musica dal vivo, scuola di gnocco fritto, anima-
zioni e stand gastronomici con altre specialità locali (tigelle, polenta, salumi e 
formaggi). Sabato dalle 19 e domenica dalle 9 (area attrezzata di via Berlinguer).
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472

6 ottobre Monteveglio
FESTA DELLA TERRA RITROVATA
Stand gastronomico e piatti della tradizione emiliana e montanara, intratteni-
menti musicali, mercatino dello scambio e mercato dei produttori locali.
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472

6 ottobre Vedegheto di Savigno 
SMARRONATA
Appuntamento con castagne e vino nuovo a partire dalle 9, pranzo con 
polenta e cacciagione dalle 12,30.
Info Vedegheto Company 339 7129143 

6, 13, 20, 27 ottobre Castel del Rio
SAGRA DEL MARRONE
Coltivato fin dal Medioevo, il marrone IGP di Castel del Rio è il re della sagra che 
da 58 edizioni anima le domeniche di ottobre ospitando stand che propongono 
specialità a base di marroni. 
Info Comune 0542 95906 

10-13 ottobre Bologna
MORTADELLA-bò
Quattro giorni di gusto in piazza Maggiore con una grande area di vendita delle 
ditte del Consorzio Mortadella Bologna (Emporio rosa), percorsi guidati a gustosi 
assaggi (MB tour), attività didattiche e laboratori per grandi e piccoli, presenta-
zione di libri di cucina, mostre fotografiche e possibilità di visite agli stabilimenti.
Info Sedicieventi 075 5025880 

11-13 ottobre Casalecchio di Reno 
SApORi E pROfuMi D’AuTunnO
Festa dei sapori e delle castagne e mercatino degli hobbisti dalle 9 alle 
19 in piazza del Popolo, via XX Settembre, via Pascoli e piazza dei Caduti.
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472

11-13 ottobre Granarolo dell’Emilia
GRAnAROLO in fESTA
Gastronomia, bancarelle, musica e attrazioni. Venerdì cena su prenotazione con 
spettacolo di ballo brasiliano nell’area parcheggio del municipio. Sabato Notte 
Bianca su via San Donato, spettacolo al teatro-tenda e fuochi musicali alle 23,30. 
Domenica alle 20,30 varietà con concorso di zirudelle in bolognese.
Info Pro loco 347 4401182

11-13 ottobre
San Matteo della Decima di San Giovanni in Persiceto
fESTOnE Di DEciMA
Festa di ringraziamento a conclusione del tempo del raccolto. Tortellini e torta 
di riso protagonisti degli stand gastronomici, celebrazioni religiose, spettacoli e 
intrattenimenti per grandi e piccini.
Info URP 051 6812057

11-14 ottobre Zello di Imola 
SAGRA DELLA pOLEnTA E DELLE cASTAGnE
Festa con ricco stand gastronomico: i primi piatti sono preparati secondo l’antica 
tradizione contadina dalle massaie con pasta fatta a mano. Musica dal vivo con 
grandi orchestre della tradizione. Apertura dello stand alle 19, spettacoli dalle 21.
Info Associazione feste e sagre 0542 32509

12 ottobre Sant’Agata Bolognese
fESTA D’OTTObRE
Mercatino di cose del passato “Svuda la canteine”, crescentine, prodotti tipici e 
concerti musicali in via De Gasperi area Multisala.
Info Comune 051 6818932

12-13 ottobre Imola 
fESTA DEL ciOccOLATO
Espositori da tutti Italia per far gustare il cioccolato con mostra-mercato, degu-
stazioni, laboratori. Dalle 9 alle 21.
Info IAT Imola 0542 602207 

12-13 ottobre Pegola di Malalbergo
pEGOLA in fESTA: TuTTA ZuccA
Zucca protagonista nel menu alla carta della festa gastronomica a tema 
nell’area parrocchiale di Pegola.
Info Insieme per Pegola in festa 338 1949967

12-13 ottobre Pianoro 
c’ERA unA VOLTA
Gastronomia con menu di una volta dalle 18,30. Il ritorno all’antico diven-
ta il filo conduttore anche per mostre, musica, spettacoli e giochi.
Info Pro loco 051 776091
 
13 ottobre Monterenzio
fESTA DEi MARROni
Caldarroste, vino novello e bancarelle di ambulanti nel parco comunale Irio Lodi. 
Info Comune 051 929002 

13 ottobre Pontecchio di Sasso Marconi 
SAGRA DEL MARROnE biOnDO  
DEi cOLLi bOLOGnESi
Assaggio e vendita di castagne e caldarroste, stand gastronomico aperto a pranzo 
con crescentine, tigelle e frittelle di castagne. 
Bancarelle con marmellate, confetture, conserve, miele, olio, vino, lavanda e pian-
te officinali animano il Castagneto di Mezzana. Nel pomeriggio visite guidate a 
villa Quiete con concerto lirico.
Info UIT InfoSASSO 051 6758409

13 ottobre Scascoli di Loiano 
fiERA DEL MARROnE Di ScAScOLi
Sullo sfondo dell’antico borgo appenninico si festeggia il pregiato marrone 
di Scascoli, varietà tipica dell’Appennino Bolognese. Dalle 10 di mattina. Po-
meriggio coi burattini.
Info Pro loco 051 6543641

19-20 ottobre Calderara di Reno
SAGRA DEGLi AnTicHi SApORi  
E DEi pRODOTTi DA fORnO
Gastronomia, artigianato artistico, mercato, sbandieratori, musici, rievo-
cazioni storiche e balli in piazza Marconi.
Info Calderara viva 334 9295380

19-20 ottobre Castel San Pietro Terme
ALpini SEMpRE 
In centro storico per due intere giornate. Raduno Alpini 2° raggruppamen-
to sezione Emilia Romagna e Lombardia. Mostra-mercato con prodotti 
tipici dell’enogastronomia e gadget del Corpo Alpini.
Info Ufficio turismo 051 6954112

20 ottobre Bosco di Poranceto, Baigno di Camugnano
SAGRA D’AuTunnO
La castagna è protagonista nelle caldarroste, nella farina, nei castagnacci, 
con il miele e nella birra. Apertura dell’impianto termico a cippato di legna. 
Nel pomeriggio giochi, laboratori ed escursioni a cura del Parco dei Laghi.
Info Comune 0534 41722

Sagre e feste
Bologna e provincia da mangiare
ottobre e novembre 2013

Wine Food Festival

OttObre
sabato 5   Lizzano in Belvedere 
domenica 6  Castiglione dei Pepoli, Lizzano in Belvedere, Vado di Monzuno 
sabato 12  Lizzano in Belvedere
domenica 13 Lizzano in Belvedere, Monzuno, San Benedetto Val di Sambro, Vergato 
sabato 19  Pianoro 
domenica 20 Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Campolo di Grizzana Morandi 
sabato 26 Sasso Marconi 
domenica 27 Castel di Casio, Loiano, Sasso Marconi

NOvembre
venerdì 1  Grizzana Morandi, Monghidoro, Sasso Marconi 
sabato 2  Sasso Marconi 
domenica 3 Camugnano, Sasso Marconi, Savigno 
domenica 10 Savigno 
domenica 17 Savigno 

Info Camugnano 0534 41722, Castel di Casio 0534 44133, Castiglione dei Pepoli 0534 801638, 
Grizzana Morandi 051 6730311, Lizzano in Belvedere 0534 51052, Loiano 051 6543638, Monghidoro 051 6555639, 
Monzuno 051 6773311, Pianoro 051 6527737, San Benedetto Val di Sambro 0534 95026, Sasso Marconi 051 843518, 
Savigno 051 6700811, Vergato 051 6746741, Vidiciatico 0534 53159

Dal 5 OttObre al 17 NOvembre eveNtI, meNu, 
DegustazIONI e mercatI cON I prODOttI Dell’autuNNO 
Nel cuOre Dell’appeNNINO tOscO-emIlIaNO

Camugnano 3 novembre
Lizzano in Belvedere  - 5-6 e 12-13 ottobre 2013 
Porretta Terme - 19 e 20 Ottobre
S.Benedetto Val di Sambro  - 13 e 20 Ottobre
Vergato   -  13 ottobre
A cura della Libreria L'Arcobaleno sarà allestito uno stand di libri dedicati al tartufo e alla valorizzazione del  territorio.

Pianoro 19 - 20 ottobre 
dalle ore 9 Tartulibri, vasto assortimento bibliogra�co dedicato al tartufo, al suo ambiente e alla gastronomia. 
 
Sasso Marconi  26 - 27 ottobre, 1-2-3 novembre 2013 
Un ampio assortimento bibliogra�co dedicato al tartufo, ai prodotti del bosco e sottobosco, alla storia locale, alle emer-
genze naturalistiche, alla gastronomia locale e ai prodotti tipici presso:

INFOSASSO piazza dei martiri
BIBLIOTECA COMUNALE  piazza dei Martiri,
Bancarelle del mercato tematico “Tartulibri a cielo aperto”

Tartulibri 2013

Grizzana Morandi, Monghidoro, Sasso Marconi 
Sasso Marconi
Camugnano, Sasso Marconi, Savigno 
Savigno
Savigno

Novembre
venerdì 1
sabato 2

domenica 3
domenica 10
domenica 17

Ottobre
sabato 5

domenica 6
sabato 12

domenica 13
sabato 19

domenica 20

sabato 26
domenica 27

Lizzano in Belvedere
Castiglione dei Pepoli, Lizzano in Belvedere, Vado (Monzuno)
Lizzano in Belvedere
Lizzano in Belvedere, Monzuno, San Benedetto Val di Sambro, Vergato
Pianoro, Porretta Terme
Monzuno, Pianoro, San Benedetto Val di Sambro, Porretta Terme, Campolo 
(Grizzana Morandi)
Sasso Marconi, 
Castel di Casio, Loiano, Sasso Marconi 

Tartufesta 2013
Eventi, menu, degustazioni e mercati con i prodotti dell’autunno

Il tartufO bIaNcO pregIatO DeI cOllI bOlOgNesI  
e Il suO terrItOrIO tra gastrONOmIa, traDIzIONI e cultura
Tartufesta è la grande manifestazione dell’autunno dell’Appennino bolognese con un unico protagonista, il Tartufo bianco pregiato dei Colli 
bolognesi: un mese e mezzo di sagre e feste con mercatini e menu prelibati tra gastronomia, tradizioni e cultura. 
Con Tartufesta 2013, seguendo l’inconfondibile aroma del prezioso tubero, si va alla scoperta del paesaggio, della cultura e della gastronomia 
dell’Appennino tosco-emiliano, grazie a un programma fitto di iniziative. 
Ci sono i TartuEventi, manifestazioni incentrate su prodotti locali con momenti di informazione e degustazioni a cura dei produttori, mostre 
micologiche e fotografiche, stand gastronomici, gare di cani da tartufo, convegni e incontri a tema; i TartuMercati, mercati di prodotti tipici 
del bosco e artigianali; i TartuLibri, nelle librerie locali con una speciale selezione di volumi a tema; le TartuVisite, visite guidate nel bosco alla 
ricerca di funghi e tartufi e in giro per i più suggestivi borghi del territorio. 
E soprattutto ci sono i TartuMenu, per i quali i ristoratori si sono impegnati a rispettare un decalogo predisposto ad hoc dalla Provincia: innan-
zitutto si usano vini e prodotti del posto e si cucina secondo la tradizione, la pasta è preparata a mano e il tartufo è locale, senza aggiunta di 
qualità meno pregiate; le preparazioni dovranno poi essere semplici ed equilibrate, per esaltare le qualità organolettiche del tartufo, i prezzi 
dovranno essere esposti chiaramente e si cercherà di spiegare e “raccontare” ai clienti la storia del piatto. 

La manifestazione, coordinata e promossa dalla Provincia di Bologna, si inserisce all’interno del Wine Food Festival,
il cartellone a cura dell’APT regionale che raccoglie il meglio degli eventi enogastronomici dell’Emilia-Romagna.
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20 ottobre Burzanella di Camugnano
SAGRA DELLA CASTAGNA 
Festa dedicata al frutto simbolo dell’autunno, la castagna, proposta allo 
stand dalle 10 e accompagnata da piatti a base di funghi porcini e polenta 
da mezzogiorno. Per la 15a edizione musica e balli con i  “Luca e Yuri”.
Info Comune 0534 41722

20 ottobre Pianaccio di Lizzano in Belvedere
FESTA DEL CASONE ARDENTE
Festa dal sapore antico, interamente dedicata alla castagna.
Info IAT Lizzano 0534 51052, IAT Vidiciatico 0534 53159

20 ottobre Verzuno di Camugnano
SAGRA DEL BORLENGO E DEL CASTAGNAC-
CIO VERZUNMARRONATA
Festa dedicata alla castagna e ai borlenghi con caldarroste, castagnacci e 
crescentine.
Info Comune 0534 41722

20 ottobre Castel d’Aiano 
FESTA DELLA CASTAGNA E DEL BORLENGO
La festa celebra la castagna in tutti i suoi possibili preparati, frittelle, cal-
darroste e castagnaccio, e il borlengo: sottile sfoglia croccante condita 
con pancetta, lardo, aglio, rosmarino e cosparsa di Parmigiano Reggiano. 
Esposizione di frutti e bacche del bosco.
Info Comune 051 6735711

20 ottobre Loiano
FESTA DELLA CASTAGNA
Trionfa la castagna, accompagnata dallo stand gastronomico e vendita dei 
prodotti del bosco. Dalle 9 nel centro del paese.
Info Pro loco 051 6543641

20 ottobre Monte Pastore di Monte San Pietro
SAGRA DELLA CALDARROSTA
36a mostra mercato di prodotti tipici e mercato all’aperto. Alle 9 la gara 
podistica, mentre dalle 10 apre la sagra con degustazione dei marroni di 
Monte Pastore e stand gastronomici con prodotti delle colline bolognesi. 
Pomeriggio musicale dalle 15. 
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472 

20 ottobre Pioppe di Salvaro di Marzabotto
MARRONATA IN PIAZZA
Tradizionale marronata all’insegna della gastronomia locale e dell’intrat-
tenimento. Nel tendone con tavoli apparecchiati, dalle 13 polenta condita, 
pasta e fagioli, zuppa di cipolla, lasagne, tigelle e crescentine fritte con 
affettato e formaggio, patatine fritte, caldarroste, frittelle e necci. Dalle 
15 borlenghi, musica e giochi, mercatini dell’hobbistica e dell’artigianato.
Info URP 051 6780511

20-21 ottobre Baricella 
FIRE DI SDAZZ
All’interno dell’ultracentenaria “Fiera dei setacci”, gli utensili usati per se-
lezionare le farine, tra bancarelle, musica, giostre e stand gastronomici, 
uno spazio resta riservato ai dolci baricellesi casalinghi. Un gruppo di vo-
lontarie della frazione Boschi fa assaggiare e mette in vendita biscotti, 
raviole, pesche e l’immancabile brazadèla (ciambella) da tociare (intingere) 
nel vino rosso.
Info URP 051 6622423

24-27 ottobre Imola
FESTA DI PORTA MONTANARA
Spettacoli, incontri cultura montanara e “La piazza dei sapori” con esposi-
zione e degustazione di prodottti tipici. Nell’area dell’antica porta sud di 
accesso alla città. Dalle 9,30 alle 20.
Info Confesercenti 0542 32590

26-27 ottobre Granaglione
SAGRA DELLA CASTAGNA
Tradizionale festa gastronomica dedicata alla castagna, da sempre presen-
te sulle tavole delle popolazioni rurali. Stand attivi sabato dalle 18 - con 
serata danzante - e domenica dalle 12. Menu a base di castagne e birra 
Beltaine, prodotta in tre varietà nel comune di Granaglione.
Info Pro loco 388 6596540

26-27 ottobre Monghidoro
MERCATINO D’AUTUNNO
Degustazione e vendita di marroni e castagne al Futa Point dalle 9,30. A 
pochi metri dal confine Tosco-Emiliano, in un territorio ricco di storia e 
di bellezze naturali.
Info Consorzio Castanicoltori dell’Appennino Bolognese 051 6527729

26-27 ottobre Pianoro 
SAGRA DEL TORTELLINO 
Gastronomia dedicata al piatto tipico bolognese e dimostrazione pratica 
della preparazione dei tortellini con il gruppo “Le galline di Rastignano”. 
Musica, balli, spettacoli e mostre.
Info Pro loco 051 776091

27 ottobre Ca’ di Priami di Scanello di Loiano
IL PANE NEL BOSCO
Banchetti con prodotti da forno sfornati al momento e prodotti del bosco 
(marrone biondo di Loiano, funghi e tartufi). Nello stand gastronomico 
polenta con cinghiale, polenta fritta con formaggio e uova fritte al tartu-
fo. Dalle 10 alle 18 salvo pioggia.
Info Pro loco 051 6543641

27 ottobre Castel San Pietro Terme
FESTA DELLA STORIA: SALUMI IN FIERA
Nell’ambito della Festa della Storia, il centro storico del paese si popola 
di bancarelle con vendita di salumi e prodotti a base di maiale in conco-
mitanza con la conversazione con esperti e nutrizionisti “Il cibo fa storia” 
in collaborazione con l’Istituto Scappi.
Info Ufficio Turismo 051 6954127

27 ottobre Fontanelice
IL TARTUFO: L’ORO DEL BOSCO
Stand gastronomico al coperto con menu a base di tartufo e banchi di 
produttori agricoli e vitivinicoli nella zona adiacente agli impianti sportivi.
Info Comune 0542 92566 

27 ottobre Mezzolara di Budrio
FESTA DELLA CASTAGNA
Stand in piazza Baldini con castagne, castagnacci, crescentine con salsiccia 
e affettati. Mercato degli ambulanti.
Info Pro loco 333 5312882

27 ottobre Campeggio di Monghidoro
FESTA D’AUTUNNO
Gli impianti sportivi della piccola frazione ospitano alle 12,30 un pranzo 
coi “re” del bosco, funghi e tartufo. 
Info IAT Monghidoro 051 6555132 

27 ottobre Medicina
FESTA D’AUTUNNO
Punti di ristoro in piedi, mercato straordinario, esposizione di mezzi e ga-
zebo delle associazioni di volontariato in piazza.
Info Pro loco 349 1005160

27 ottobre San Lazzaro di Savena
I SAPORI DEL NOSTRO APPENNINO
Banchi di ambulanti e produttori agricoli dalle 9 alle 19 con tartufi, funghi, 
marroni, caldarroste, frutti di stagione, piante ed erbe aromatiche, salumi, 
formaggi, dolci, marmellate, miele e vino novello, oltre a polenta appena 
fatta, caldarroste, salumi, tigelle, vino. Negozi aperti per l’intera giornata.
Info URP 051 6228174

27 ottobre Vizzero di Granaglione
FESTA DELLA CASTAGNA
Pranzo alle 13 con menu di castagne nello spazio adiacente alla canonica. 
Alle 15 merenda a base di necci (piatto tipico di farina di castagne), frugiate 
(caldarroste) ecc. Gradita la prenotazione.
Info Pro loco 0534 778030

31 ottobre Granarolo dell’Emilia
FESTA DI HALLOWEEN
Nella sala Arancio dalle 18 gara di zucche per i bambini, hot dog, hambur-
ger e patatine.
Info Pro loco 340 2992206

31 ottobre Marzabotto
FESTA DI HALLOWEEN
Bambini e adulti in maschera al parco Bottonelli con dolciumi, crescentine 
e tigelle.
Info URP 051 6780511

31 ottobre Vergato
FESTA DI HALLOWEEN
Animazioni lungo le vie del paese, stand alimentari, cartomante, fiaccola-
te, piatti con specialità, tigelle e crescentine da gustare in piedi o seduti.
Info Pro loco 345 4883058 

31 ottobre-3 novembre San Lazzaro di Savena
SAGRA DEI SAPORI
L’ultima delle sagre campestri organizzate dal circolo Arci San Lazzaro. 
Menu alla carta con piatti della cucina emiliana. Ristorante allestito nella 
sede del circolo, aperto solo a cena nei giorni feriali, anche a pranzo nei 
festivi.
Info Arci San Lazzaro 051 451200

7-12 novembre Casalecchio di Reno
FESTA DI SAN MARTINO 
Gastronomia e intrattenimento per la festa del patrono. Il centro si riem-
pie di bancarelle dove produttori agricoli e hobbisti espongono i prodotti 
della terra e dell’ingegno. Polenta e piatti della tradizione gastronomica 
emiliana, musica e spettacoli.
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472 

8-10 novembre San Giovanni in Persiceto
FESTA DI SAN MARTINO
Prodotti tipici di tutta Italia in vendita sulle bancarelle dalla porchetta 
alle confetture. Degustazioni, libri e laboratori.e altre specialità calde da 
consumare a passeggio o da portare a casa.
Info Comune 800 069678

9 novembre Baigno di Camugnano
SAPORI D’AUTUNNO
Caldarroste e stand gastronomico dalle 11 con menu tutto a base di tartu-
fo e pasta fresca, tra cui i tortelloni.
Info Comune 0534 41722 

9 novembre Casa Calistri di Granaglione 
FESTA DELLA CASTAGNA
Stand gastronomici dalle 19 per una serata con tigelle, zampanelle (sorta 
di piadina bianca farcita), caldarroste, necci (a base di farina di castagne 
da mangiare soli o arrotolati con ripieno di ricotta), necci guerci (ripieni di 
pancetta). Gradita la prenotazione.
Info Pro loco 347 5492433 

9 novembre Marano di Gaggio Montano
FESTA DI SAN MARTINO
Caldarroste e vin brulè in via della Fiera dalle 20 in poi, per una serata 
in festa.
Info Comune 0534 38003

9 novembre Monghidoro
FESTA DI SAN MARTINO
Cena con prodotti autunnali del territorio alla baita degli alpini dalle 20.
Info Advs 051 6555122 

9-10 novembre Rocca Corneta di Lizzano in Belvedere
FESTA DI SAN MARTINO
Stand gastronomici, musica e sfilata di trattori.
Info IAT Lizzano 0534 51052, IAT Vidiciatico 0534 53159

9-11 novembre Sesto Imolese di Imola
SAGRA DEL PESCE
Ricco stand gastronomico esclusivamente a base di pesce. Menu a scelta 
sabato e domenica dalle 17,30. Menu fisso su prenotazione domenica dalle 
12,30 e lunedì dalle 20.
Info Organizzazione 0542 76022

9-24 novembre Imola e dintorni
BACCANALE 2013
“Bacco in cucina. Vino da bere, vino da mangiare”: sedici giorni di rassegna 
enogastronomica e culturale con il vino come protagonista principale, nei 
calici ma anche nelle pentole, prezioso alleato nella creazione di innume-
revoli ricette. Giocare su questa duplice destinazione del vino, da bere 
nel bicchiere e da mangiare nel piatto, sarà l’ennesima sfida del Baccanale 
imolese con ricco programma di mostre, proiezioni, spettacoli e anima-
zioni a tema.
Info IAT Imola 0542 602207 

10 novembre Borgo Tossignano
FESTA DI SAN MARTINO
In Piazza unità d’Italia, musica e stand gastronomico con polenta, caldar-
roste e vin brulé.
Info Pro Loco 327 2028386

10 novembre Castello di Serravalle 
SEGNALI DI PACE
Pranzo multietnico nella sala polivalente di piazza della Pace con piatti 
locali e stranieri e mercatino di produttori agricoli locali.
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472

10 novembre Fontanelice
FIUME DIVINO NOVELLO
Manifestazione enogastronomica nella zola degli impianti sportivi con 
piatti tradizionali, intratteniemnti per bambini e musica dal vivo con grup-
po folk itinerante.
Info Associazione 347 308123

10 novembre Grizzana Morandi
SAN MARTINO IN PIAZZA 
Stand gastronomico con polenta, crescentine, vin brulè. Vendita di mar-
roni e caldarroste. Dimostrazioni di antiche lavorazioni, mercatino di pro-
dotti tipici e di cose vecchie. Dalle 9 alle 19.
Info Pro loco 333 3265477

10 novembre Minerbio
GIORNATA DEL RINGRAZIAMENTO
Festa degli agricoltori della Coldiretti, nata oltre cinquant’anni fa per rin-
graziare dei frutti della terra. Per tutta la domenica punti di ristoro con 
caldarroste, vino nuovo, crescentine, pesce fritto, porchetta e i bombo-
loni di Minerbio.
Info Coldiretti di Altedo 051 970179

10 novembre Molino del Pallone di Granaglione
FESTA DI SAN MARTINO
Pranzo con menu fisso di piatti tipici e a base di castagna nella sala della 
Pro loco. Caldarroste e vin brulè nel pomeriggio. Gradita la prenotazione.
Info Pro loco 338 3343333

10 novembre Monghidoro
IL MAIALE IN GRATICOLA
Festa enogastronomica con il maiale protagonista al Futa Point.
Info IAT Monghidoro 051 6555132 

10 novembre Pian del Voglio di San Benedetto Val di Sambro 
SMARRONIAMO IN PIAZZA
Marroni, vin brulé e crescentine fritte nella piazza del mercato nel pome-
riggio, dalle 15,30 alle 20. Concerto del corpo bandistico locale.
Info Estate Pianese 380 7308888

10 novembre Quinzano di Loiano
FESTA DI SAN MARTINO
Musica e specialità autunnali nel piccolo borgo della Val di Zena: cre-
scentine, caldarroste e dolci a base di castagne. Bancarelle. L’evento con 
finalità benefiche è a cura dell’Istituto Ramazzini.
Info Pro loco 051 6543611

10 novembre Sala Bolognese
ESTATE DI SAN MARTINO
A Villa Terracini per l’intera giornata castagnata, mostra di animali da cor-
tile (capre, somari), antichi mestieri (calzolai, fabbri, preparazione di ceste 
e formaggi) e mercatino di hobbisti. Volontari preparano e distribuiscono 
gratuitamente gli assaggi della tradizione emiliana.
Info Comune 051 6822535

10 novembre San Matteo della Decima di San Giovanni in Persiceto
SAN MARTINO IN PIAZZA
Stand gastronomico in via Cento (tra piazza Fratelli Cervi e piazza Mez-
zacasa) con frittelle e caldarroste. Dalle 9 alle 18 a cura della “Cumpagnì 
dal Clinto”.
Info Associazione 051 6825502

10 novembre Vergato
GIORNATA PROVINCIALE 
DEL RINGRAZIAMENTO
Mercato di Campagna Amica e altre iniziative. Dopo la messa, benedizione 
dei trattori e delle macchine agricole e saluto delle autorità.
Info Coldiretti 051 6388648

11 novembre Anzola dell’Emilia
FESTA DI SAN MARTINO E SAGRA DEI SUGHI
I sughi sono protagonisti con il vino nuovo della festa che si tiene alle 16 
per le vie del paese. Pigiatura e mostatura dell’uva con mezzi d’epoca, pre-
parazione di sughi, il dessert di mosto cotto ottenuto delle uve di Lambru-
sco raccolte sui fondi anzolesi. Stand gastronomici in piazza Grimandi con 
crescentine, sughi, raviole, pinza e brazadèla (ciambella); stand di polenta, 
tigelle; porchetta, poi caldarroste, vino nuovo e vin brulè.
Info Pro loco 051 736593 

15-17 e 22-24 novembre San Pietro in Casale 
SAGRA DEL BOLLITO
Sei giorni per gustare il bollito, ma anche pasta e fagioli, tortellini in brodo 
di cappone, grigliate, trippa e friggione. La 5a edizione propone un piatto 
tradizionale un po’ dimenticato. Menu alla carta nei locali del Casale, a 
cena (19-22,30) e domenica a pranzo (12-14,30) anche servizio di asporto.
Info Sagra 348 0999180

16-18 novembre Bologna
ENOLOGICA
Rassegna del vino e dei prodotti tipici con cuochi, artigiani del gusto e de-
gustazioni che quest’anno si trasferisce da Faenza alla Fiera di Bologna. Tra 
le iniziative il Teatro dei cuochi, con gli chef più rinomati d’Emilia, e il Ca-
ravanserraglio, spazio d’incontro con i protagonisti dell’enogastronomia.
Info Faenza Fiere 0546 686253

17 novembre Bacino del Brasimone
FESTA DELL’OLIO NOVELLO
Mercatino di prodotti tipici e pranzo nei ristoranti del luogo.
Info Comune 0534 41722

23-24 novembre Zola Predosa 
RASSEGNA INTERNAZIONALE DI VINI PASSITI
Degustazione di vini passiti, ice wine e vendemmie tardive provenienti da 
tutto il mondo in abbinamento a specialità enogastronomiche dell’Emilia 
ma anche di altre regioni italiane. Per partecipare alle degustazioni è pre-
visto un ticket d’ingresso.
Info IAT Colli Bolognesi 051 752472 

24 novembre Mezzolara di Budrio
INFTIDURA DAL NINèN
Dimostrazione della lavorazione e dell’insaccatura della carne. Stand ga-
stronomico in piazza Baldini con crescentine, salsiccia e affettati e mer-
cato degli ambulanti.
Info Pro loco 333 5312882

30 novembre-1 dicembre Castel Maggiore 
FESTA DI SANT’ANDREA PATRONO
Gazebo con distribuzione di caldarroste, vin brulè e cioccolata calda. Sa-
bato alle 15,30 concerto dei campanari e alle 19 messa con distribuzione 
del pane di Sant’Andrea.
Info Pro loco 051 713599


